2 MORAMAR

EDICION DE EXPO GUANAJUATO e

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES P

& REPOSTERI

10:00 A11:00 AM >

INAUGURACIO

PROGRAMA Dia | - 23 de Junio 2026

MIXOLOGO
SONIA RUIZ KAREN VALADEZ JIRETH ZERMENO

ALTA PASTELERIA: TECNICAS, DISENO Y TIPS PARA MACARRONES PERFECTOS EL ARTE DE CREAR EXPERIENCIAS
TENDENCIAS QUE SE BEBEN

DE 11:00-12:45 AM DE1:00-2:15 PM DE 2:30- 3:45 PM

ALEJANDRO
MARQUEZ g

MANUEL

LUIS FERNANDO “ MAESTRO CHOCOLATERO
ORTIZ FRAGOSO JONATHAN MARTINEZ GIOVANNI ESCALANTE

USO DE LA TECNOLOGIA 1A EN COCINAS MAS RICO MAS SALUDABLE QUE NUNCA SWEET SHOW REPOSTERIA CON BRILLO Y
TRADICIONALES PERSONALIDAD

MASTERCLASS ALTA PARRILLA:
CORTES, HUMO Y TECNICA

DE 4:00 - 4:45 PM DE 5:00 - 6:30 PM A LAS 6:45 PM DE 5:00 - 6:30 PM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.
Agradecemos tu comprension.
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629 MORAMAR

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES P

& REPOSTERI

DIA 2 EXPO
GUANAJUATO PROVEE

PROGRAMA Dia 2 - 24 de Junio 2026

DR. CARLOS
FERNANDEZ DANIEL VARELA

VENDER O MORIR BLUE FISH

FERNANDO ROJAS

POSTRE AL PLATO... LA
FORMULACION A LA EXPERIENCIA

DE 1:45 - 2.40 PM
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LNI. RAUL / )CHEF FERNANDA GONZALEZ 2
ALEJANDRO CHEF JOSUE GARCIA PREMIACION COPA

INTELEGENCIA ARTICIAL PARA AUTOMATIZAR, AR LD eIl UNIVERSITARIA
VENDER MAS Y CRECER EN 2026

DE 3:00-3:45 AM DE 4:00 - 5:30 PM DE 5:45-7:00 PM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.
Agradecemos tu comprension.
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EDICION DE EXPO GUANAJUATO b




7 & CSERTAR

EDICION DE EXPO GUANAJUATO

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES

& REPOSTERIA

TALLERES

SALON A
PROGRAMA Dia ] - 23 de Junio 2026

CHEF ' \ ' \ CHEF
FRANK MONTOYA MAYTE GASCA ANGELICA RIVERA

PASTEL DE ZANAHORIA CON MOUSSE DE VELAS COMESTIBLES FLAN DE MARACUYA
QUESO CREMA

DE 9:00 - 10:00 AM DE10:30-11:30 AM DE 12:00 -1:00 PM
DE 1:30-2:30 PM DE 3:00-4:00 PM DE 4:30-5:30 PM

PROGRAMA Dia 2 - 24 de Junio 2026

CHEF CHEF
MAYTE GASCA ANGELICA RIVERA FRANK MONTOYA

ROLES DE CHOCOLATE DECORACION DE PASTEL CON MOSTACHON DE MANGO
OBLEA DE ARROZ

DE 9:00-10:00 AM DE 10:30-11:30AM DE 12:00-1:00 PM
DE1:30-2:30 PM DE 4:30-5:30 PM DE 3:00-4:00 PM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.
Agradecemos tu comprension.
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629 MORAMAR

EDICION DE EXPO GUANAJUATO

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES P

& REPOSTERI

TALLERES

SALON B
PROGRAMA Dia 1 - 23 de Junio 2026

CHEF
CRISTHIAN ARELLANO

DONAS "“TEMATICAS"

CHEF
SOE REYNOSO

PASTEL REALISTA "POZOLE " FONDANT

ALFREDO SANTOS

PASTEL MANO ALZADA "DIA DE MUERTOS
" CON CREMA

KARLA BRAVO

PANES ARTISTICOS PAN DE
MUERTO(MASA MADRE)

DE10:30 - 11:30 AM DE 12:00- 1:30 PM DE 2:00-4:00 PM DE 4:30-7:00 PM

PROGRAMA Dia 2 - 24 de Junio 2026

CHEF CHEF CHEF
OMAR SANTIAGO RAQUEL TOLEDO KARLA BRAVO ALFREDO SANTOS

PALETAS TIPO MAGNUM / GALLETA ROYAL ICING ROLES DE CANELA&CONCHAS PASTEL BODA
TEMATICA TOY STORY " MUNEQUITA LELE " TALABERA(MASA MADRE )

DE 9:00-10:30 PM DE 11:00-01:00 PM DE 1:30-4:00 PM DE 4:00-06:30 PM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.
Agradecemos tu comprension.
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62 MORAMAR

EDICION DE EXPO GUANAJUATO

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES P

& REPOSTERI

TALLERES

SALON C

PROGRAMA Dia | - 23 de Junio 2026

CHEF MICHELL CORONA
CHEF OMAR AYALA

PASTEL VINTAGE CON FLORES CON
ESPATULA

DE10:30 -12:00 AM

CHEF
VICHENZA SALINAS MARLEN PASILLAS

ECLAIRS CONTEMPORANEOS CON CLASICOS DE ITALIA CON TOQUES
INGREDIENTES REGIONALES CONTEMPORANEOS (PANACOTTA & TIRAMISU)

DE 12:30- 3:00 PM DE 4:00 - 5:30 PM

PROGRAMA Dia 2 - 24 de Junio 2026

CHEF
GIL MUNOZ

SCONES INGLESES, "LA PROXIMA GRAN
TENDENCIA"

DE10:30 - 1:00 AM

CHEF
GIL MUNOZ

GALLETERIA DE VANGUARDIA

CHEF
SOE REYNOSO

VINTAGE CAKE

DE1:15 - 3:45 PM DE 4:00-7:00 AM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.

Agradecemos tu comprension.
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629 MORAMAR

EDICION DE EXPO GUANAJUATO

TODO PARA HOTELES, RESTAURANTES

& REPOSTERIA

TALLERES

De Mixologia

PROGRAMA Dia | - 23 de Junio 2026

MIXOLOGA BET MIXOLOGO MIXOLOGO
“TRANSFORMAR, REIVINDICARV Y TOMAR EDGARDO SOMOHANO LUIS NEGRETE

ESPACIOS: LA REPRESENTACION DE LAS )
MUJERES GASTRONOMICAS EN LA INDUSTRIA” “ANALISIS SENSORIAL Y “SABORES DEL ALMA: EL INGREDIENTE SECRETO
CONSTRUCCION DE COCTELES” PARA TRANSFORMAR TUS BEBIDAS” ESTE PODRIA
SER EL TITULO

DE 12:00 - 1:30 PM DE 2:00 - 3:30 PM DE 4:00 A 5:30 PM

PROGRAMA Dia 2 - 24 de Junio 2026

— - MIXOLOGO
MIXOLOGO DANIEL DELGADO

CANDY PEREZ,

z "VERDE & LAB EXPERIENCE SISTEMAS I E LS S EE NACIONAI‘
MANUEL MEJIA LIQUIDOS PARA BARES, RESTAURANTES Y DE CASA CORRALEJO
"MITOS Y MIEDOS DE LOS CAFETERIAS. CATA TEQUILAS PREMIUM
DESTILADOS DE AGAVE' :

DE12:00 A1:30 PM DE 2:00 A 3:30 PM DE 4:00 - 5:30 PM

El programa de actividades de Expo Provee estd sujeto a cambios sin previo aviso.
Agradecemos tu comprension.
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